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Технические характеристики
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Поверхность жарочная T-LUX OGE 5050 RS
Описание
Жарочная поверхность T-LUX OGE 5050 RS  
используется для жарки мясных и рыбных 
стейков, колбасок, сосисок, сарделек, шпикачек, 
котлет для бургеров, овощей и других продуктов 
питания в ресторанах, кафе, гриль-барах, стейк-
хаусах, в фаст-фуд заведениях и на других 
предприятиях общественного питания и 
торговли. Модель оснащена боковыми и задним 
бортами, механическим термостатом и 
устойчивыми ножками. Корпус выполнен из 
нержавеющей стали, жарочная поверхность - из 
чугуна.

Особенности:

•  1 зона нагрева с 1/2 гладкой и 1/2 рифленой поверхностями
• Лоток для сбора излишков жира
• Электрическое подключение
• Светодиодные индикаторы питания и нагрева
• Эргономичный дизайн

Основные характеристики
Тип
Количество зон нагрева
Подключение
Структура жарочной поверхности
Материал поверхности
Мощность

настольная
1
220 В
рифленая, гладкая
чугун
2.5 кВт

Ширина
Глубина
Высота

480 мм
450 мм
210 мм

Вес (без упаковки)
Страна производства

24 кг
Турция

Упаковка

Количество мест
Размеры
Вес

1
525x515x300 мм
26 кг



Поверхность жарочная T-LUX OGE 5050 SS
Описание
Жарочная поверхность T-LUX OGE 5050 SS  
используется для жарки мясных и рыбных 
стейков, колбасок, сосисок, сарделек, шпикачек, 
котлет для бургеров, овощей и других продуктов 
питания в ресторанах, кафе, гриль-барах, стейк-
хаусах, в фаст-фуд заведениях и на других 
предприятиях общественного питания и 
торговли. Модель оснащена боковыми и задним 
бортами, механическим термостатом и 
устойчивыми ножками. Корпус выполнен из 
нержавеющей стали, жарочная поверхность - из 
чугуна.

Особенности:

•  1 зона нагрева с гладкой поверхностью
• Лоток для сбора излишков жира
• Электрическое подключение
• Светодиодные индикаторы питания и 

нагрева
• Эргономичный дизайн

Основные характеристики
Тип
Количество зон нагрева
Подключение
Температурный режим
Структура жарочной поверхности
Материал поверхности
Мощность

настольная
1
220 В
от 50 до 300 °С
гладкая
чугун
2.5 кВт

Ширина
Глубина
Высота

480 мм
450 мм
210 мм

Вес (без упаковки)
Страна производства

24 кг
Турция

Упаковка

Количество мест
Размеры
Вес

1
520x520x280 мм
26 кг



Поверхность жарочная T-LUX OGE 7050 RS
Описание
Жарочная поверхность T-LUX OGE 7050 RS  
используется для жарки мясных и рыбных 
стейков, колбасок, сосисок, сарделек, шпикачек, 
котлет для бургеров, овощей и других продуктов 
питания в ресторанах, кафе, гриль-барах, стейк-
хаусах, в фаст-фуд заведениях и на других 
предприятиях общественного питания и 
торговли. Модель оснащена боковыми и задним 
бортами, механическим термостатом и 
устойчивыми ножками. Корпус выполнен из 
нержавеющей стали, жарочная поверхность - из 
чугуна.

Особенности:

• 1 зона нагрева с 1/2 гладкой и 1/2 рифленой 
поверхностями

• Лоток для сбора излишков жира
• Электрическое подключение
• Светодиодные индикаторы питания и 

нагрева
• Эргономичный дизайн

Основные характеристики
Тип
Количество зон нагрева
Подключение
Температурный режим
Структура жарочной поверхности
Материал поверхности
Мощность

настольная
1
220 В
от 50 до 300 °С
гладкая, рифленая
чугун
2.8 кВт

Ширина
Глубина
Высота

670 мм
430 мм
100 мм

Вес (без упаковки)
Страна производства

30 кг
Турция

Упаковка

Количество мест
Размеры
Вес

1
720x520x280 мм
32 кг



Поверхность жарочная T-LUX OGE 7050 SS
Описание
Жарочная поверхность T-LUX OGE 7050 SS  
используется для жарки мясных и рыбных 
стейков, колбасок, сосисок, сарделек, шпикачек, 
котлет для бургеров, овощей и других продуктов 
питания в ресторанах, кафе, гриль-барах, стейк-
хаусах, в фаст-фуд заведениях и на других 
предприятиях общественного питания и 
торговли. Модель оснащена боковыми и задним 
бортами, механическим термостатом и 
устойчивыми ножками. Корпус выполнен из 
нержавеющей стали, жарочная поверхность - из 
чугуна.

Особенности:

•  1 зона нагрева с гладкой поверхностью
• Лоток для сбора излишков жира
• Электрическое подключение
• Светодиодные индикаторы питания и 

нагрева
• Эргономичный дизайн

Основные характеристики
Тип
Количество зон нагрева
Подключение
Температурный режим
Структура жарочной поверхности
Материал поверхности
Мощность

настольная
1
220 В
от 50 до 300 °С
гладкая
чугун
2.8 кВт

Ширина
Глубина
Высота

670 мм
430 мм
210 мм

Вес (без упаковки)
Страна производства

30 кг
Турция

Упаковка

Количество мест
Размеры
Вес

1
720x520x280 мм
35 кг
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